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Antica Tenuta Santa Teresa

Ristorazione per eventi 

Strada Beneceto, 26 - Parma

www.anticatenutasantateresa.it
Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140
VENERDÌ 16 FEBBRAIO – ORE 21.00
“Il paese dei cento violini”  
(Evento speciale: Mangia come ridi)

OSPITE D’ONORE: SYUSY BLADY 

Menu dello chef Paolo Dall’Asta

 Antipasti 
La versione dello chef Paolo Dall’Asta dell’Erbazzone Reggiano

Spuma di Mortadella e Mascarpone

Primo
Il Risotto al Lambrusco con Cialda di Parmigiano Reggiano

Secondo 

Il Coniglio al forno con cuore di Cotechino su Crema di Patate

e Cavolfiore in Carpione Agrodolce

Dolce 
La Torta Sacher firmata dall’artista pasticciere Alessandro Battistini 
(Pasticceria Battistini) decorata con le Violette di Parma
Vini

Durante la cena verranno serviti quattro vini spumanti e frizzanti della tradizione emiliana (con uva a coltura biologica) dell’Azienda Agricola reggiana Venturini Baldini (www.venturinibaldini.it) di Roncolo di Quattro Castella (Reggio Emilia), selezionati da “Il Bere Alto” di Claudio Ricci e presentati dal sommelier Giampaolo Ferrari
Costo della cena: 35 euro 
Prenotazioni: Giampaolo Tel. 0521 462578 oppure 348 2491140, info@anticatenutasantateresa.it oppure info@mangiacomescrivi.it 

